oasinistra del piano di lavoro e regolata sia
in potenza che in altezza.

Solo la portata é riscaldata per consentire al
personale di servizio di prendere i piatti

senzascottarsi.

PRESENTAZIONI IMPECCABILI
ANCHE NELLE SITUAZIONI DI SERVIZIO PIU’ IMPEGNATIVE

Durante le preparazioni garantisce che i
bordo dei piatti rimanga pulito, anche in
quelle situazioni che prevedono aggiunta di
sughi e salse.

permette una chiusura “a libro” del piano di
scorrimento, consentendo cosi un facile
trasporto utilizzando il carrello di cui &
dotata.







